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23. INTERNATIONALER FACHWETTBEWERB

FUR FLEISCH- UND WURSTWAREN
KLAGENFURT 2021

Hand aufs Herz: Die Frage, um die sich bei den Fleischwarenherstellern letztlich alles dreht, lautet:
,Schmeckt’s?“. Weil das so entscheidend ist, wollen wir’s wieder wissen!

Denn ausgezeichneter Geschmack ist kein Kinderspiel — er zeugt von Fachwissen, von traditionellem Kénnen,
von Teamgeist, von Rohstoffqualitat, von Einfallsreichtum und von Verwurzelung in der Region. Ihre Qualitat
ist kein Zufall, sondern eine messbare Meisterleistung! Zeigen Sie beim 23. Internationalen Fachwettbewerb
fur Fleisch- und Wurstwaren Ihr Kénnen.

Der internationale Fachwettbewerb fiir Fleisch- und Wurstwaren bietet ehrgeizigen Betrieben zahlreiche
Chancen, |hre Bravurstiicke ins Rampenlicht zu holen. Die internationale Fachjury sieht feinste Kostlichkeiten
liber die gesamte Bandbreite der Berufskunst und dariiber hinaus — die Profis sind zurecht begeistert und
die Branche stolz, sich auf diesem Top-Niveau der Offentlichkeit zu prisentieren. Im September ist es wieder
soweit...

Seien Sie heuer dabei! Wagen Sie lhre Standortbestimmung: Wo stehe ich mit meiner Qualitat, habe ich den
Gaumen genauer getroffen als andere? Welchen Rang und Namen habe ich meiner Kundschaft zu bieten?
Wo stehe ich im Vergleich zu den Besten aus Osterreich und den angrenzenden Nachbarldndern?

Machen Sie mit beim Fachwettbewerb fiir Fleisch-und Wurstwaren, der von der Bundesinnung der
Lebensmittelgewerbe veranstaltet wird. Mit der Organisation ist die Lebensmittelakademie des
Osterreichischen Gewerbes betraut — lhr Ansprechpartner in Schulungs- und Marketingfragen.

Im Namen des Veranstaltungs- und Organisationsteams

Raimund Plautz Wolfgang Seidl Willibald Mandl
Innungsmeister der Fleischermeister Bundesinnungsmeister und
Osterreichischen Fleischer Oberjuror Prasident der

Lebensmittelakademie

Wir freuen uns auf einen spannenden Wettbewerb!

Kontakt:

Die Lebensmittelakademie des 6sterreichischen Gewerbes, Wiedner Hauptstr. 63, 1045 Wien
Tel: 05 90 900-3634, Fax: 01 504-3613, Email: LM-Akademie@wko.at, www.LMAkademie.at
UniCredit Bank Austria AG, BIC: BRAUATWW, IBAN: AT16 1200 0521 1424 2001
UID-Nr. ATU57270116, ZVR 502101752
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RICHTLINIEN

1. TEILNAHME

Am Wettbewerb konnen sich die Mitglieder der Bundesinnung der Lebensmittelgewerbe/Bundesverband der Fleischer
und des Verbandes der Fleischwarenindustrie Osterreichs sowie auslandische Erzeuger von Fleisch- und Wurstwaren
beteiligen, sofern sie die zur Beurteilung eingesandten Erzeugnisse im eigenen Betrieb hergestellt haben.

2. WETTBEWERBSEXPONATE

Es diirfen nur verkehrsfahige Produkte beim Wettbewerb eingereicht werden.

Flr osterreichische Produkte gelten die Richtlinien des sterreichischen Lebensmittelcodex Kapitel B14.
Produkte, die unter einer Fantasiebezeichnung angemeldet werden, sind zuséatzlich mit der im Osterreichischen
Codex B14, oder in den jeweiligen nationalen Herstellungsrichtlinien, vorgesehenen Bezeichnung zu versehen.
Erzeugnisse aus Wildfleisch (geschossen, nicht geschlachtet) kénnen ausschlieBlich in den Gruppen 1-5
eingereicht werden.

ACHTUNG: Fiir Wildfleisch-Exponate der Gruppen 4 und 5 muss ein max. sechs Wochen altes mikrobiologisches
Zeugnis eines akkreditierten Labors (mit der Bestatigung ,,mikrobiologisch negativ”) eingereicht werden!

R S K1~

Einzelwertung (Wie gewinne ich Medaillen?):
Jede den Richtlinien entsprechende Einsendung nimmt am Internationalen Fachwettbewerb teil und wird durch die
unabhangige Jury bewertet.

Ehrenpreise (Wie gewinne ich Pokale?):

Um einen Ehrenpreis gewinnen zu kdnnen, muss mindestens eine Serie eingesandt werden. Es gibt drei Arten von

Serien: Serien der Fleisch- und Wurstwaren, Platten-Serie und Wildfleisch-Serie.

Wollen Sie an einer Art von Serie mehrfach teilnehmen (z. B. doppelte Wildserie), so brauchen Sie dazu unterschiedliche

Exponate (z. B. 2x12 verschiedene Wildfleisch-Exponate).

e Eine Serie beim Internationalen Fachwettbewerb fir Fleisch- und Wurstwaren besteht aus insgesamt 12 Produkten
aus den Gruppen 1 bis 4, wobei jeweils 3 Exponate pro Gruppe enthalten sein missen (siehe Anmeldung, Felder
grau hinterlegt).

e Eine Serie beim Internationalen Plattenlegewettbewerb besteht aus jeweils 1 Bratenplatte (rustikal), 1 Schinkenplatte,
1 Buffetplatte (Eigenkreation, zum sofortigen Verzehr bestimmt) und 1 Kreativ-Platte (Fisch-, Frucht-, Kdse-, Gemiise-
platte) — insgesamt 4 Platten fiir je mindestens 6 Personen. Die Platten diirfen nicht mit Aspik Giberzogen werden.

e Eine Wildfleisch-Serie besteht aus insgesamt 12 Produkten aus den Gruppen 1 bis 5, wobei jeweils zwei Exponate in
den Gruppen 1 bis 3 und jeweils drei Exponate in den Gruppen 4 und 5 enthalten sein missen.

Wichtig bei Anmeldung via Fax-Formular:

Die Exponate, die zur Serienwertung herangezogen werden sollen, tragen Sie bitte am Anmeldeformular in die grau
hinterlegten Felder ein. Sollte der Platz in den einzelnen Gruppen nicht ausreichen, oder mehrere Serien eingereicht
werden, verwenden Sie bitte ein Anlageblatt mit genauer Gruppenbezeichnung.

Gruppe 1: Bratwdirste

Extra, Pariser, Wirstel (Frankfurter oder Wiener), Knackwurst, Pikantwurst, Leberkase, Fleischkdse, WeilRwurst, Dirre,
Burenwurst und alle in diese Gruppe fallenden, in den einzelnen Landern Gblichen Wurstwaren mit genauer Angabe der
Bezeichnung.

Gruppe 2: Fleischwiirste

Schinkenwurst, Krakauer, Wiener, Géttinger, Florentiner, Mortadella, Polnische, Tiroler, Touristenwurst, Aufschnittwiirste,
Braunschweiger (Stange), Schinkenleberkase, Lyoner, Debreziner, Speckwurst, Kasegriller und alle in diese Gruppe fallen-
den, in den einzelnen Landern iblichen Wurstwaren mit genauer Angabe der Bezeichnung.

Gruppe 3: Kochwiirste, Pasteten, Rouladen und alle librigen gekochten Fleischwaren
Streichwirste aller Art, Presskopf, Zungenwurst, Blut- und Leberwurst und alle in diese Gruppe fallenden, in den
einzelnen Landern Ublichen gekochten Fleischwaren mit genauer Angabe der Bezeichnung.

Gruppe 4: Roh- und Kochpokelwaren
Schinkenspeck, Osso Collo, Bauchspeck, Pressschinken, Toastschinken, Selchroller, Kaiserfleisch und alle in diese Gruppe
fallenden, in den einzelnen Landern liblichen Wurstwaren mit genauer Angabe der Bezeichnung.
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Gruppe 5: Rohwiirste

Salami nach ungarischer Art, Veroneser Salami, Mailander Salami, Blockwiirste, Landjdger, Haussalami, Jagdsalami,
Kantwurst, Mettwirste, alle schnitt- und streichfahigen Rohwirste und alle in diese Gruppe fallenden, in den einzelnen
Landern Ublichen Wurstwaren mit genauer Angabe der Bezeichnung.

Gruppe 6: Essfertige Convenienceprodukte

Hauptgerichte aus Fleisch und Zubereitungen als Hauptgericht, Knodel (alle Arten von Knédelzubereitung),
Suppeneinlagen, Salate in jeder Form mit bzw. ohne Fleisch oder Wurst, Suppen, Aufstriche in jeder Form mit bzw.
ohne Fleisch oder Wurst.

Gruppe 7: Fleischplatten, verkaufsorientierte Aufschnittplatten (Bratenplatte, Schinkenplatte, Buffetplatte, Kanapee-
Platten, Fingerfood) flr je mindestens 6 Personen

Fleischplatten, Aufschnittplatten — verkaufsorientiert (Fleisch-, Grillplatte, rustikale und festliche Aufschnittplatte, rustikale
und festliche Schinkenplatte, rustikale und festliche Wurstplatte, rustikale und festliche Bratenplatte), Kreativ-Platten
(Fisch-, Frucht-, Kase-, Gemiseplatten), Kanapee-Platte, Fingerfood fiir je mindestens 6 Personen. Die Platten dirfen
nicht mit Aspik Gberzogen werden. Der Dekorationsanteil darf 15 % der Platte nicht Gberschreiten. Alle Platten-Bestand-
teile missen essbar sein!

3. ANMELDUNG
Die Anmeldung erfolgt online unter: www.ausgezeichnete-produkte.at — 23. Internationaler Fachwettbewerb fiir
Fleisch- und Wurstwaren. Sollte Ihnen dies nicht moglich sein, kann die Anmeldung ausnahmsweise auch mittels bei-
gefligten Formulars bis spatestens 12. August 2021 (Poststempel), per Fax oder E-Mail erfolgen und gilt erst mit dem
Eintreffen des unterschriebenen SEPA-Formulares.
Folgende Neuerungen gibt es 2021 fir die teilnehmenden Betriebe:
— Frithbucherrabatt: 3 % Skonto auf Rechnungsbetrag (hdchstens jedoch 50 EUR) bei Anmeldung
bis 12. Juli 2021 (und Zahlungseingang bis 26. Juli 2021)
— AuBerdem NEU: Online-Anmeldung (bei Online-Anmeldung kann ein Preisnachlass von € 5 pro
Betrieb geltend gemacht werden)

Die am Wettbewerb teilnehmenden Betriebe erkldren sich mit der Veroffentlichung ihrer Ergebnisse und mit allfallig
von ihnen gemachten Bildern im Rahmen der Offentlichkeitsarbeit rund um den Bewerb einverstanden.

Diese Veroffentlichung kann auf der Homepage der Veranstalter und/oder in den Medien stattfinden.

ACHTUNG: Sollten Sie uns Ihre Anmeldung doch noch auf Papier (ibermitteln, hat die Angabe des Firmennamens
LESERLICH und in BLOCKBUCHSTABEN zu erfolgen, da diese Angabe die Grundlage des Namens auf Ihrer Urkunde ist!

4. TEILNAHMEGEBUHR

Die Teilnahmegebiihr betrdgt pro Exponat der Gruppe 1 bis 6 EUR 59, — plus 20 % USt., fiir Exponate der Gruppe 7
EUR 34, — plus 20 % USt. NEU: Die Teilnahmegebihr wird nach Einlangen der Anmeldung gemal Punkt 3 mittels des
beigelegten sowie online verflighbaren und von lhnen unterfertigten einmaligen SEPA-

Lastschriftmandates automatisch von uns abgebucht.

5. EINREICHUNG DER EXPONATE
Dienstag, 21. September 2021 08.00 - 12.00 Uhr und 13.30 — 15.30 Uhr Gruppen 1-6
Mittwoch, 22. September 2021 08.00 - 12.00 Uhr und 13.30 — 15.30 Uhr Gruppen 1-6

Die Exponate sind mit dem zugesandten Anhdnger zu versehen und kdnnen personlich oder per Lieferung bei der Ge-
schaftsstelle der Jury, im Fleischkompetenzzentrum Klagenfurt, abgeliefert werden.

Fir die Einsendung der Exponate werden bei der Anmeldung Lieferfenster nach Verfligbarkeit vergeben (first come, first
serve). Fir die Anlieferung der Exponate stehen Lieferfenster am

21. oder 22. September 2021 jeweils von 8.00 bis 11.00, 10.00 bis 12.00 und 13.30 bis 15.30 Uhr zur

Verfligung.

Ihr Lieferfenster wird mit der Anmeldebestatigung fixiert. Diese Zeitfenster sind unbedingt einzuhalten.

Spater eingelangte Exponate konnen fiir den Wettbewerb nicht mehr bericksichtigt werden.

ANSCHRIFT: Fleischkompetenzzentrum Klagenfurt, LastenstraBe 26, 9020 Klagenfurt
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Achtung!

e Die Exponate sind im Ganzen (z. B. 1 ganze Stange, ,, 1 ganzer Schinken”) einzusenden. Bei abgepasster
Ware mindestens 1 kg bzw. 6 Stlick oder 6 Paar. Angeschnittene Exponate werden nicht angenommen und
nicht beurteilt (kein Kostenersatz)!

e Exponate sind im Namen des Herstellers einzusenden und werden bei der Annahme anonymisiert. Sie
missen neutral gehalten sein. Weder Einsender noch Herstellungsort darf fur die Jury erkennbar sein (mit
Firmenname/-logo bedruckte Darme, Etiketten, Wursthdillen etc. sind nicht zuldssig). Im Zweifelsfall kann
die Jury Proben zuriickweisen. Diese Vorgehensweise stellt eine objektive Beurteilung sicher.

e Exponate, die lediglich mit einer Fantasiebezeichnung eingereicht werden, bei denen somit die korrekte
Bezeichnung laut Codex fehlt, werden nicht beurteilt.

Die Exponate der Gruppe 7 (,,Platten”) werden am Mittwoch, den 22.9.2021, ab 9.00 Uhr bis max. 13.00 Uhr im Fleisch-
kompetenzzentrum Klagenfurt, LastenstrafBe 26, 9020 Klagenfurt hergestellt.

Aufschnittmaschinen werden zur Verfligung gestellt. Die Platten und das Material fir die Platten muss

mitgebracht werden. Dieses kann vorgeschnitten sein, das Dekormaterial jedoch muss unbearbeitet sein. Die Platten
missen vor Ort gelegt werden, wobei fiir eine Platte fiir 6 Personen 60 Minuten als Zeitvorgabe gesetzt sind. Die Eintei-
lung der Arbeitszeiten erfolgt nach Anzahl der angemeldeten Platten.

Bedingungen:

Nicht termin- bzw. vorschriftmaRig gelieferte bzw. nicht gelieferte Waren scheiden von der Teilnahme am Wettbewerb
aus. Die einbezahlten Teilnahmegebiihren werden in diesem Fall nicht riickerstattet.

Die Exponate missen in einer soliden Verpackung, gegebenenfalls gekiihlt, transportiert werden. Beim

Transport beschadigte Exponate scheiden von der Beurteilung aus.

Die zur Beurteilung eingesandten Warenproben verfallen zugunsten der Veranstaltung und werden einem karitativen
Zweck zur Verfligung gestellt.

Nach erfolgter Einzahlung der Teilnahmegebiihr werden den Teilnehmern fiir die angemeldeten Exponate
Paketaufkleber und Etiketten fiir die Produkte zugesandt. Diese sind, wie im Begleitschreiben erklart, zu

verwenden.

6. BEURTEILUNG

GRUPPE 1 bis 5: Wurst- und Fleischwaren

1. AuRere Herrichtung und Beschaffenheit

2. Aussehen und Farbe im Anschnitt

3. Geruch und Geschmack

4. Zusammenstellung und Konsistenz

5. Verarbeitung - aulRerordentliche handwerkliche Leistung oder besondere Innovation

GRUPPE 6: Essfertige Convenienceprodukte (Hauptgerichte aus Fleisch, Knddel, Suppeneinlagen, Salat in
jeder Form, Suppen, Aufstriche in jeder Form)

1. AuBere Herrichtung und Beschaffenheit

2. Aussehen & Farbe in verzehrfahigem Zustand des Erzeugnisses

3. Geruch und Geschmack

4. Zusammensetzung und Konsistenz der Erzeugnisse sowie Streichfahigkeit bei Aufstrichen

5. Verarbeitung

GRUPPE 7: Fleischplatten, verkaufsorientierte Aufschnittplatten (Bratenplatte, Schinkenplatte, Buffetplatte,
Kanapee-Platten, Fingerfood) fiir je mindestens 6 Personen

1. Allgemeiner Eindruck

2. Exakte Ausfiihrung

3. Zusammenstellung

4. Kunstwert, Originalitdt/Idee und Schwierigkeitsgrad
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Gewertet wird nach einem Punktesystem bei einer maximal erreichbaren Punkteanzahl von 50 Punkten pro Exponat.
Mit Ausnahme der Exponate der Gruppe 6 kann die Jury fiir besonders innovative Produkte bzw. Produkte, die ein liber
das normale Mal} hinausgehendes fachliches Kénnen erfordern, bis zu 3 Sonderpunkte vergeben.

Fir jedes Exponat wird ein Bewertungsprotokoll erstellt, welches nach dem Wettbewerb online abrufbar ist.
Die Entscheidungen der Jury sind endgiiltig und es findet kein Schriftwechsel dariber statt.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

7. PREISE

¢ Produkte, die eine Punkteanzahl von 49 oder mehr erzielen, erhalten einen ersten Preis, bestehend aus Urkunde
und Goldmedaille.

¢ Produkte, die 46 bis 48 Punkte erreichen, erhalten einen zweiten Preis, bestehend aus Urkunde und Silbermedaille.

e Produkte, die 41 bis 45 Punkte erreichen, erhalten einen dritten Preis, bestehend aus Urkunde.

e Produkte unter 40 Punkte erhalten eine Teilnahmebestatigung.

Voraussetzungen fiir Ehrenpreise

e Serie Wurst- und Fleischwaren (je 3 Produkte aus den Gruppen 1-4): 10x Goldbewertung, 2x Silberbewertung oder
besser

¢ Serie Wildfleisch-Exponate (je 2 Produkte aus den Gruppen 1-3 und je 3 Produkte aus den Gruppen 4&5):
10x Goldbewertung, 2x Silberbewertung oder besser

e Serie Platten (je 1 Braten-, Schinken-, Buffet- & Kreativ-Platte): 3x Goldbewertung, 1x Silberbewertung oder besser

Um eine ordnungsgemaBe Auswertung der Wettbewerbsergebnisse sowie der medialen Aufbereitung
sicherzustellen, werden Informationen liber die Ergebnisse frithestens 14 Werktage nach dem Bewerb veroffentlicht.
Vorzeitige Anfragen werden nicht beantwortet!

Die Ehrenpreise werden personlich verliehen und im Rahmen einer festlichen Veranstaltung gebiihrend gefeiert. Sie
konnen zu dieser medial aufbereiteten Verleihung Ihre pramierten Produkte, Ihr Team, lhre Berufskleidung usw.
mitbringen, sowie weitere werbewirksame Aktionen setzen.

Die Medaillen sowie die Urkunden werden den Teilnehmern (ca. Mitte November) per Post zugesandt.

Die Bewertungsprotokolle stehen friihestens 14 Tage nach dem Wettbewerb online zur Verfiigung!

Zusatzlich gibt es die Moglichkeit fur Teilnehmerlinnen des AMA-Manufakturensiegels (https://amainfo.at/konsumenten/
siegel/ama-handwerksiegel) die besten Produkte nochmals bei der Bundes-Pramierung der AMA-Genusskrone bewerten
zu lassen. Dazu miissen die Produkte aus Osterreichischem Rohstoff und handwerklicher Produktion sein. Bitte bestatigen
Sie uns, falls Sie auch an dieser Auszeichnung teilnehmen wollen.

VIEL ERFOLG!
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