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Vorwort

Hiermit halten Sie die aktuelle Broschüre der Lebensmittel
akademie für das Jahr 2025 in der Hand. Gemeinsam blicken wir 
auf ein aufregendes Jahr 2024 zurück. Die Broschüre soll Ihnen 
 einen Überblick über unsere Angebote geben. 

Die Lebensmittelakademie ist ein Verein der Landesinnungen 
und der Bundesinnung der Lebensmittelgewerbe Österreich. Wir 
haben es uns zum Ziel gesetzt, die besten Aus und Weiterbil
dungen für unsere LebensmittelhandwerkerInnen anzubieten. 
Gemeinsam mit unseren ExpertInnen bieten wir Ihnen unter
schiedliche Online sowie vor Ort Kurse, spannende Ausbildun
gen, Coachings sowie individuelle Betriebsschulungen an. Nur 
gemeinsam können wir das Lebensmittelhandwerk in den Fokus 
rücken weshalb wir unsere Unterstützung im Rahmen unter
schiedlichster Veranstaltungen, Netzwerktreffen, Projekte und 
Wettbewerbe anbieten. 
 
Wir, das Team der Lebensmittelakademie, ist mit Herzblut, 
 Humor und vollem Einsatz dabei wenn es darum geht praxis und 
lösungsorientiert, situationsgerecht, strukturiert, ver traulich 

und persönlich zu arbeiten. Gemeinsam blicken wir zufrieden 
auf unzählige gemeinsame Erfolgsgeschichten zurück. Stillstand 
kommt für uns nicht in Frage! 

Wir freuen uns auf ein spannendes Jahr gemeinsam mit Ihnen! 

Alles Liebe 
Die Lebensmittelakademie

Liebe LebensmittelhandwerkerInnen!
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Alle aktuellen  Kurse finden Sie wie immer 
auf unserer Homepage (www.LMAkademie.at).

http://www.LMAkademie.at
http://www.LMAkademie.at


Die Lebensmittelakademie des österreichischen Gewerbes
Wiedner Hauptstraße 63, 1045 Wien
Telefon: +43 677 637 453 44
EMail: info@LMAkadmie.at
www.LMAkademie.at
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@lebensmittelakademie

mailto:info%40LMAkadmie.at?subject=
http://www.LMAkademie.at
https://lmakademie.at/das-sind-wir/
https://www.instagram.com/lebensmittelakademie/
https://www.facebook.com/Lebensmittelakademie
https://at.linkedin.com/company/lebensmittelakademie
https://whatsapp.com/channel/0029VaiIkPX3QxS37NEEFW06


Theoretische Fortbildungen  
und Praxiskurse

Nähere Informationen, Anmeldeunterlagen  
und Aktualisierungen zu den einzelnen  

Kursen finden Sie auf unserer Homepage:  
https://lmakademie.at/kursangebot/

Kurse Online Kurse vor Ort
B -100 EUR -100 EUR

K -60 EUR -120 EUR 
(ausgenommen Hygieneschulungen)

NÖ -75 EUR -140 EUR
OÖ Förderungen gemäß den Förderrichtlinien
S bis zu -50 % (ohne Spezialangebote) vom Nettobetrag

Kurse Online Kurse vor Ort
Stmk -50 EUR Förderung möglich

V -100 EUR -100 EUR 
für die ersten 5 TeilnehmerInnen

T -70 EUR -100 EUR
W Förderungen gemäß den Förderrichtlinien

Bei allen Kursen sind auch Gäste aus anderen Bundesländern und Branchen herzlich willkommen! Sie können jederzeit den für Sie besten Termin und  Kursstandort wählen.
* Der angegebene Preis gilt nur für Unternehmen des Lebensmittelgewerbes  (Bäcker, Fleischer, Konditoren, Müller & Mischfutterbetriebe, Nahrungs und  Genussmittel).  

Für alle anderen TeilnehmerInnen (NichtMitglieder) berechnen wir einen Aufschlag von EUR 12,50 pro Übungseinheit (1 UE = 1 Stunde).
 Die Förderungen der Landesinnungen gelten nur für aktive Mitglieder.

 Förderungen der Landesinnungen für alle TeilnehmerInnen aus dem jeweiligen Bundesland auf den Bruttobetrag.*
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https://lmakademie.at/kursangebot/
https://lmakademie.at/kursangebot/


12.03.2025    09:30–11:00     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

15.10.2025    13:00–17:00     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

22.01.2025    14:00–15:30     ONLINE

19.03.2025    09:00–10:30     ONLINE

1,5 UE

4 UE

1,5 UE

8–18
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

8–30
TeilnehmerInnen

EUR 71,25 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 190,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

Kostenlos durch Förderung Ihrer Landesinnung 
für Mitglieder des Lebensmittelgewerbes

„Verstehen Sie, was in Ihren Produkten steckt!“

„Wegweiser durch den Paragraphendschungel für ArbeitgeberInnen!“

„Was ändert sich für Ihren Betrieb?“

Allergenschulung

Arbeitsrecht machts allen RECHT

Änderungen im Einweg-Pfandsystem 2025

Coach: Simona Nemetz

Coach: Walter Bayerl

Coach: Monika Fiala
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23.10.2025    14:00–18:00     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

Termin auf Anfrage     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

Termin auf Anfrage  Förderung der Landesinnungen

4 UE

5 UE

7 UE

8–15
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

EUR 190,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 237,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 332,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Stolpersteine erkennen, Ärgernisse vermeiden und bei Kontrollen auf der sicheren Seite sein!“

„Planen Sie Ihr Jahr in Zahlen und in Fakten!“

„Fertiggerichte richtig herstellen, abfüllen, lagern und haltbar machen.“

Behördliche Kontrollen – Insidertips vom Experten

Betriebliche Planung

Convenience-Produkte 

Coach: Helmut Lechner

Coach: Simona Nemetz

Coach: Timea Molnar-Wegerth

6



Termin auf Anfrage     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

14.01.2025    13:00–17:00     ONLINE   Förderung der Landesinnungen 
07.10.2025    13:00–17:00     ONLINE   Förderung der Landesinnungen

3 UE

4 UE

15
TeilnehmerInnen

8–18
TeilnehmerInnen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 190,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Best-Practice-Betriebe im Dialog!“

„Besser zu früh als zu spät – Probleme vermeiden!“

Erfolgreich mit Innovationen

Etiketten fachlich korrekt erstellen

Coach: vers. Bäckereien

Coach: Simona Nemetz
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29.01.2025    14:00–17:30    Wifi St. Pölten, Raum E01  Förderung der Landesinnungen

08.04.2025    14:00–17:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

06.05.2025    14:00–17:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

03.06.2025    14:00–17:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

15.09.2025    14:00–17:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

18.11.2025    14:00–17:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

3,5 UE 8–15
TeilnehmerInnen EUR 166,25 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)

Das Online-Hygienetool ist an eine Projektmitgliedschaft der  
einzelnen Landesinnungen gekoppelt und ist grundsätzlich kostenlos.  

Für Rückfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung!

„Rechtlich verpflichtende Hygieneschulung gem. EU-VO Nr. 852/2004 über Lebensmittelhygiene!“

Gute Hygienepraxis und HACCP für den Lebensmittelbereich Coach: Helmut Lechner
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https://www.hygieneschulung.at/


Termin auf Anfrage  Förderung der Landesinnungen

20.03.2025    13:00–18:00    BS Linz 10, Raum 3  Förderung der Landesinnungen

25.09.2025    13:00–18:00     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

20.05.2025    14:00–16:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

3 UE

5 UE

2,5 UE

6–18
TeilnehmerInnen

8–18
TeilnehmerInnen

8–18
TeilnehmerInnen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 225,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 118,75 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Gemeinsam meistern wir den Übergabeprozess!“

„Aus der Praxis-für die Praxis! Das Unverständliche wird verständlich erklärt!“

„Wie sieht ein richtiges Etikett aus und wo finde ich diese Informationen?“

Konfliktfreie Betriebsübergabe

Lebensmittelinformationsverordnung inkl. Nährwertkennzeichnung 

LMIV-Umsetzungshilfe für Anwender – das Wichtigste in Kürze

Coach: Natascha Deák

Coach: Robert Mühlecker

Coach: Simona Nemetz

9



Termin auf Anfrage     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

30.01.2025    13:30–16:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

3 UE

3 UE

8–18
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Die Basics verstehen und anwenden lernen!“

„Was kostet ein Mitarbeiter wirklich? Wie berechne ich eine Leistungsstunde und was muss ich sonst noch zu dem Thema wissen?“

Nutrition and Health Claims – Novel Foods 

Personalkosten

Coach: Clemens Meissl

Coach: Simona Nemetz
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30.04.2025    08:00–17:00    Fotostudio, Marktplatz 3/1, 3324 Euratsfeld  Förderung der Landesinnungen

8 UE 8–10
TeilnehmerInnen

EUR 380,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Ein gelungenes Bild sagt mehr als 1.000 Worte!“

Produktfotografie Coach: Doris Schwarz-Steiner



19.02.2025    13:30–16:30     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

Herbst 2025    10:00–17:00    Niederösterreich  Förderung der Landesinnungen

3 UE

7 UE

8–15
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 332,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Wie komme ich zu einem Preis für meine Produkte? Richtig kalkulieren ohne weitere Vorkenntnisse.“

„Qualität steigern durch korrektes Schneiden!“

Produktkalkulation

Richtige Schnitttechnik (Rind und Schwein)

Coach: Simona Nemetz

Coach: Josef Ranetbauer 
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Termin auf Anfrage     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

08.10.2025    13:00–17:00    Häuser zum Leben, Wien  Förderung der Landesinnungen

4 UE

4 UE

8–18
TeilnehmerInnen

8–15
TeilnehmerInnen

EUR 190,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 237,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Wie kann ich meine Produkte mit der richtigen Sprache möglichst schmackhaft präsentieren.“

„Von Low carb, Zuckeralternativen, Vegan, Laktosearm bis zu Glutenarm – was steckt dahinter?“

Sensoriksprache

Trends in der Ernährung – „Konditorei-fit“ gemacht

Coach: Elisabeth Buchinger 

Coaches: Claudia Bachmann, 
Silke Pirker-Neuwirth und Winfried Volkert  

Termin auf Anfrage     ONLINE  Förderung der Landesinnungen

4 UE 8–18
TeilnehmerInnen

EUR 190,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Eintauchen in die Welt des Geschmacks: Sie lernen unter anderem professionelle Verkostungen selbst durch zu führen.“

Sensorikgrundlagen Coach: Elisabeth Buchinger 
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02.04.2025    13:00–16:00    BS Linz 10, Raum 3  Förderung der Landesinnungen

Termin auf Anfrage  Förderung der Landesinnungen

3 UE

3 UE

8
TeilnehmerInnen

8
TeilnehmerInnen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 142,50 Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

„Wir erarbeiten Schritt für Schritt die wichtigsten Meilensteine für einen authentischen, selbstbewussten und freudvollen Verkauf!“

„Es gibt immer einen Weg, noch besser zu werden!“

Verkaufstraining: Weil es nur einen ersten Eindruck gibt

Verkaufsprofi: Verkauf mit Perfektion

Coaches: Natascha und Alexander Deák

Coaches: Natascha und Alexander Deák
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Nähere Informationen, Anmeldeunterlagen und Aktualisierungen  
zu den einzelnen Kursen finden Sie auf unserer Homepage:  

https://lmakademie.at/kursangebot/

Hier finden Sie  unsere Info broschüre  
für  GewerbeeinsteigerInnen in das  

Nahrungs- und Genuss mittelgewerbe!

https://lmakademie.at/kursangebot/
https://lmakademie.at/kursangebot/
https://www.wko.at/oe/gewerbe-handwerk/lebensmittelgewerbe/infobroschuerefuer-den-gewerbeeinstieg.pdf


Spezialausbildungen

Modul 1: 
Rechtliche Grundlagen

 24.–27.02.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Helmut Lechner

Modul 4: 
Reinigung und  Desinfektion

 17.–20.03.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Andreas Flaschner

Modul 3: 
Schädlingskontrolle

 10.–13.03.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Marianne Jäger

Modul 6: 
HACCP (Hazard Analysis and 
Critical Control Point)

 31.03.–03.04.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Helmut Lechner

Modul 2: 
Mikrobiologische Grundlagen

 03.–06.03.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Maria Safer

Modul 5: 
Gute Hygienepraxis

 24.–27.03.2025    13:00–17:00
 16 UE

Coach: Markus Berger

Schriftliche und mündliche Prüfung: April 2025

Frühjahr 2025    Haus der Lebensmittelinnung Wien  Förderung der Landesinnungen

96 UE 8–15
TeilnehmerInnen

EUR 1.780,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

nur gesamt buchbar

Ausbildung zum/zur Hygienemanager/in im Lebensmittelbereich
Lehrgangsleiter: Helmut Lechner
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Modul 1: 
Einführung, Grundlagen Sensorik, 
Kommunikation

 25.–27.02.2025
 BÄKO Linz

Modul 4: 
Vertiefende Sensorik, Haltbarkeit, 
Verpackungen

 03.–05.06.2025 
 Confiserie Wenschitz

Modul 3: 
Kakaoanbau, Bean to bar, 
Marketing

 28.–30.04.2025
 Schokoladenmanufaktur Zotter

Modul 2: 
Produktkunde & Foodpairing, 
Prüfungstraining

 25.–27.03.2025
 BÄKO Linz

Modul 5: 
Prüfungsmodul

 30.09.–02.10.2025 
 Weinheim (DE)

Frühjahr 2025  Förderung der Landesinnungen

13–18
TeilnehmerInnen

EUR 3.470,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
exkl. Förderungen der Landesinnungen

nur gesamt buchbar

Ausbildung zum/zur Schokoladensommelier/sommelière

Erstklassige Trainerinnen und Trainer  
u. a. Josef Zotter, Helmut Wenschitz, 
 Johannes Warmuth, Brigitta Schickmaier 
und Eveline Wild begleiten die Ausbildung 
zum/zur Schokoladensommelier/somme
lière.
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Spezialangebote

Frühjahr 2025    SPES Hotel & Seminare, 4553 Schlierbach   Förderung der Landesinnungen

10.03. (14:00) bis 11.03.2025 (16:00)    Bäckerei Sailer, Oberösterreich  Förderung der Landesinnungen

13.01. (14:00) bis 14.01.2025 (16:00)    SPES Hotel & Seminare, 4553 Schlierbach   Förderung der Landesinnungen

2 Tage

2 Tage

2 Tage

10–12
TeilnehmerInnen

10–12
TeilnehmerInnen

10–12
TeilnehmerInnen

EUR 890,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
inkl. Hotel + Verpflegung | exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 890,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
inkl. Hotel + Verpflegung | exkl. Förderungen der Landesinnungen

EUR 890,– Mitgliedspreis* pro Person (exkl. 20 % USt.)
inkl. Hotel + Verpflegung | exkl. Förderungen der Landesinnungen

TeamleiterInnen Seminar – Führend in die Zukunft

TeamleiterInnen Seminar – Führend in die Zukunft 2.0

UnternehmerInnen Seminar – Führend in die Zukunft

Lehrgangsleiter: Erwin Heftberger und Peter Jungmeier

Lehrgangsleiter: Erwin Heftberger und Peter Jungmeier

Lehrgangsleiter: Erwin Heftberger und Peter Jungmeier

Die Seminarinhalte finden Sie auf unserer Homepage.

Die Seminarinhalte finden Sie auf unserer Homepage.

Die Seminarinhalte finden Sie auf unserer Homepage.
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Coach: Simona NemetzTermine frei wählbar

Etikettencheck

Preise exkl. 20 % USt.

1 Etikette    EUR 79,–

5 Etiketten    EUR 300,– 1Etikette 5Etiketten
B -79 EUR -150 EUR

NÖ -79 EUR -150 EUR
OÖ Förderungen gemäß den Förderrichtlinien
S  bis zu -50 % vom Nettobetrag (1x jährlich)

V -25 % vom Nettobetrag -25 % vom Nettobetrag

T -79 EUR -150 EUR
W Förderungen gemäß den Förderrichtlinien

 Förderungen der Landesinnungen für alle Mitglieder  
aus dem jeweiligen Bundesland auf den Bruttobetrag.

https://lmakademie.at/etikettenchecks/


Coaching

Im Rahmen eines Coachings mit einem Experten oder einer Expertin der 
 Lebensmittelakademie können Sie ganz individuelle Anliegen rund um  Ihren 
Betrieb klären und weiterentwickeln. Die Themengebiete sind  dabei frei 
wählbar und können auch ineinandergreifen. Ein Coaching der Lebensmittel
akademie kann sowohl vor Ort in Ihrem Betrieb als auch Online durchgeführt 
werden. Gefördert wird das 3stündige Coaching in  jedem  Bundesland mit  
EUR 400,– netto. 

COACHING: EUR 300,– + Reisekosten 
exkl. 20 % USt. (für euer 1. Coaching im Jahr 2025)  
bei Förderung durch Ihre  Landesinnung  
(ansonsten netto EUR 700,– + Reise kosten). 
Jede  weitere Stunde bei diesem Coaching  
wird mit netto EUR 110,–  veranschlagt.

Termine nach Vereinbarung
in Ihrem Betrieb oder ONLINE

je 3 UE
1–5
TeilnehmerInnen

Unsere Coachings bieten  individuelle  
Lösungsvorschläge für Ihre  Bedürfnisse! 

Finden Sie mehr Themen vorschläge  
auf unserer Homepage! 
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https://lmakademie.at/coaching-angebot/


Hilfe zur optimalen Umsetzung des Einwegpfandsystems für den eigenen Betrieb

LMIV-Umsetzungshilfe (inkl. Nährwertdeklaration) in Ihrem Betrieb

Hygiene & HACCP-Umsetzungshilfe in Ihrem Betrieb

Chef-Rolle, richtige Mitarbeiterführung und entsprechendes Zeitmanagement

Mystery Shopping: Nie wieder betriebsblind

Konfliktfreie Betriebsübergabe

Nachhaltigkeitsreporting (ESG)

Veganes Konditorenhandwerk

Online-Recruiting: MitarbeiterInnensuche leicht gemacht

Hier ein paar unserer beliebtesten Coachingthemen. 
Selbstverständlich sind auch viele andere sowie selbst gewählte Themen für ein individuelles Coaching möglich!
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Betriebsschulungen

Eine Betriebsschulung ist eine individuelle Schulung in Ihrem Betrieb. Das 
 Thema bestimmen Sie – ein Coach kommt direkt zu Ihnen vor Ort in den 
 Betrieb und hält gerne für Sie und Ihre Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter 
eine  Schulung ab. Im Rahmen einer Betriebsschulung gehen wir auf Ihre 
 individuellen  Bedürfnisse ein, denn jeder Betrieb ist ein wenig anders und ein
zigartig. Jeder unserer Kurse ist als  individuelle Betriebsschulung für Ihren 
Betrieb sowohl vor Ort als auch Online buchbar.

Preis nach Vereinbarung
 Förderung durch Ihre Landesinnung möglich

Termine nach Vereinbarung
in Ihrem Betrieb oder ONLINE

8–15
TeilnehmerInnen

Unsere Schulungen bieten  individuelle  
Lösungsvorschläge für Ihre  Bedürfnisse! 

Finden Sie mehr zu den Betriebsschulungen  
auf unserer Homepage! 
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https://lmakademie.at/betriebsschulungen/
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Landesinnungen der Lebensmittelgewerbe Sparte Gewerbe und Handwerk

Wirtschaftskammer Burgenland
RobertGrafPlatz 1, 7000 Eisenstadt 
Telefon: +43 5 90 90 7  3114
EMail: claudia.scherz@wkbgld.at
www.wko.at/bgld/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Oberösterreich 
Hessenplatz 3, 4020 Linz 
Telefon: +43 5 90 90 9  4151, 4152
EMail: lebensmittelgewerbe@wkooe.at
www.wko.at/ooe/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Tirol
WilhelmGreilStraße 7, 6020 Innsbruck 
Telefon: +43 5 90 90 5  8821
EMail: lebensmittelgewerbe@wktirol.at
www.wko.at/tirol/lebensmittelgewerbe
www.tirol-schmeckt.at

Wirtschaftskammer Vorarlberg
Wichnergasse 9, 6800 Feldkirch
Telefon: +43 5522 305  249
EMail: lebensmittelgewerbe@wkv.at 
www.wko.at/vlbg/gewerbe-handwerk/ 
lebensmittelgewerbe/start

Wirtschaftskammer Kärnten
Europaplatz 1, 9021 Klagenfurt am Wörthersee 
Telefon: +43 5 90 90 4  140
EMail: innungsgruppe4@wkk.or.at
www.wko.at/ktn/gewerbe

Wirtschaftskammer Salzburg
JuliusRaabPlatz 1, 5027 Salzburg
Telefon: +43 662 8888  280 
EMail: lebensmittelgewerbe@wks.at 
www.lebensmittelgewerbe.at
www.salzburger-fleischer.at
www.salzburgerbäcker.at
www.lebensmittelmacher.at

Wirtschaftskammer Steiermark
Körblergasse 111113, 8010 Graz
Telefon: +43 316 601  442
EMail: lebensmittelgewerbe@wkstmk.at
www.wko.at/stmk/lebensmittelgewerbe

Wirtschaftskammer Niederösterreich
WirtschaftskammerPlatz 1, 3100 St. Pölten
Telefon: +43 02742 851  19152
EMail: dienstleister.nahrung@wknoe.at
www.wko.at/noe/lebensmittelgewerbe
www.echtgutbaecker.at
www.fleischkoenner.at

Wirtschaftskammer Wien
Straße der Wiener Wirtschaft 1, 1020 Wien 
Telefon: +43 1 51450  6315 
EMail: lebensmittel@wkw.at 
www.dielebensmittelgewerbe.at
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Die Fleischer

SAVE THE DATE

25. Internationaler Fachwettbewerb für Fleisch- und Wurstwaren
www.lebensmittelgewerbe.atFleischkompetenzzentrum Klagenfurt | 9020 Klagenfurt

16.–18. September 2025
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