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VORWORT

SICHERUNG DES

BERUFSNACHWUCHSES IN
GASTRONOMIE UND HOTELLERIE

Die Sicherung qualifizierter Nachwuchskrafte bleibt eine
zentrale Aufgabe fiir die Gastronomie und Hotellerie. Mit
Initiativen und Kooperationen mochten wir jungen Men-
schen die vielfaltigen Karrieremoglichkeiten der Branche
naherbringen und sie fiir eine berufliche Zukunft in die-
sem Bereich begeistern.

Ein besonderes Highlight sind dabei die JuniorSkills, wo
unsere Lehrlinge immer wieder eindrucksvoll ihr Konnen
unter Beweis stellen. Bei den letzten Wettbewerben
haben sie nicht nur durch ihr Fachwissen, sondern auch
durch Kreativitat und Leidenschaft iiberzeugt und her-
ausragende Platzierungen erzielt.

Diese Erfolge sind sichtbare Zeichen der hohen Ausbil-
dungsqualitat in Oberdsterreich. Unsere Nachwuchsta-

INTERESSENVERTRETUNG

lente sind damit nicht nur Botschafter der heimischen
Gastronomie, sondern auch Motivation fiir die nachste
Generation. Mehr dazu finden Sie auf Seite 6.

FORDERUNG ERFOLGPLUS 24

Um die Innovations- und Anpassungsfahigkeit von Un-
ternehmen zu unterstiitzen, gibt es das Forderangebot
ERFOLGPLUS der WKOOQ. Bei Beratungen in den The-
menbereichen Innovation, Kiinstliche Intelligenz, Infor-

mations- und Cyber-Sicherheit, sowie Automatisierung
oder Geschaftsprozesse konnen Sie 50% des Beratungs-
honorars zuriickbekommen. Der Antrag ist noch bis zum
15.12.2024 moglich.

Weitere Informationen finden Sie online unter: https://foerderungen.wkooe.at/erfolgplus
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Wer Getrdnke in PET#laschen oder Dosen verkauft, | Iss ab 01.01.2025 beim Ver-
kauf ein Pfand einheben und leere Getrinkeverpackungen gegen Auszahlung des
Pfandes zurtickneh |

Ef&m ... und auf der Website der EWP Recycling

Pfand Osterreich:

[=] e
Wenn Sie Betreiber:in eines Verkaufsstands an einem
stark frequentierten Ort wie EinkaufsstraBen, Shop- e die Riicknahmestelle muss in unmittelbarer Nahe sein
pingcenter, Bahnhofe oder Flughafen sind, konnen Sie (ca. 300 Meter Gehdistanz)
sich von lhrer Riicknahmepflicht befreien, indem Sie eine ¢ €s muss eine Vereinbarung mit der alternativen Ruck-
gemeinsame/alternative Riicknahmestelle in unmittelba- nahmestelle abgeschlossen werden und
rer Nihe benennen, bei der Konsument:innen ihre Fla- * ihre Konsument:innen missen Uber die Riickgabe-
schen/Dosen retournieren kénnen. stelle informiert werden

Ein Muster der EWP fiir die schriftliche Vereinbarung und fiir den Aushang finden Sie online unter
Informationsblatter:

Beider Ineo-Gala in Wels wurden vorbildliche Aus-
bildungsbetriebe vor den Vorhang geholt und acht
Awards in verschiedenen Kategorien vergeben.
Wir gratulieren zum Gewinn des Ineo-Sondera-
wards sehr herzlich:

Im Weissen Rossl am Wolfgangsee
Fam. Peter BetriebsgmbH

Hermine Hanke (link i
5)) Betr ] :

Hanke Hermine (Stadlkirchner Hofstub'n) in Dietach mit WKOO-VizeprZﬁZ; Z’tiﬁ’; Sta;ﬂk:rchner Hofstub'n

ngelika Sery-Froschayer



INTERESSENVERTRETUNG

KLARES NEIN ZUM RAUCHVERBOT

IM GASTGARTEN

Spartenobmann Gerold Royda sieht in einer EU-geplanten
Empfehlung fiir ein Rauchverbot im Freien eine massive
Gefahr fiir Tourismusbetriebe. ,,Ein Verbot im Gastgar-
ten wiirde UmsatzeinbuBen und sogar den Ruin vieler
Betriebe bedeuten®, so Royda. Er ist Uiberzeugt, dass die

Deshalb brachte Gerold Royda einen Antrag im Wirt-
schaftsparlament der WKOO ein:

,,Die Wirtschaftskammer 00 mége sich bei den zusténdi-
gen Stellen nicht nur dafiir einsetzen, eine solche Folge-
abschdtzung vor Weiterbehandlung dieses Themas vorzu-

Vorschrift den Zweck verfehlen wiirde, da Raucher:in-  nehmen, sondern aufgrund der derzeit unzureichenden

nen dann einfach neben dem Gastgarten auf die StraBe  Berticksichtigung oben dargestellter Problemstellungen
ausweichen wiirden. Statt zusatzlicher Auflagen fordert  eine Ablehnung der Umsetzung auf nationalstaatlicher

Royda weniger Einschrankungen fiir die Branche. Ebene einfordern.

BRANCHENSERVICE

DU KANNST WAS U

DD

qu!

Von der Kiichenhilfe zum/r gelernten ,,Koch/Kéchin“

Sie haben Mitarbeiter:innen in Ihrem Betrieb, fir

die Begriffe wie ,Julienne®, ,Rotisseur®, ,De- Weiterbildung in der Gemeinschaft, wie bei dem Projekt

,»,Du kannst was*, ldsst das Netzwerk wachsen - diese kann
neue Tiiren offnen. Die Arbeitswelt verdndert sich stdndig
und schneller und damit steigen auch die Anspriiche an uns.
Daher ist individuelle Weiterbildung, welche das Projekt
»Du kannst was“, mit mafgeschneiderten Fortbildungsan-
geboten bietet, der Schliissel zum Erfolg. Damit verbunden
wdchst auch das Selbstvertrauen - Wissen ist Macht. Ich be-
gleite seit 15 Jahren dieses Projekt und durfte mich schon
mit vielen Menschen liber einen positiven Lehrabschluss, so-
wie einen damit verbundenen Karrieresprung zur Fachkraft
Koch/Kochin freuen!“

mi-Glace“ keine Fremdworter sind?
Mitarbeiter:innen ohne Lehrabschluss, aber mit
mehrjahriger Berufserfahrung
reich?

im Kiichenbe-

Das Projekt ,,Du kannst was“ bietet die Mdglich-
keit, den Lehrabschluss durch Anerkennung be-
reits vorhandener Berufserfahrung nachzuholen.
Bereits mehr als 1.500 Personen konnten in Ober-
osterreich auf diesem Weg in 26 verschiedenen
Berufen Ihren Lehrabschluss nachholen - mit ei-
nem gleichwertigen ,,normalen*“ Lehrabschluss-
zeugnis, ausgestellt vom Priifungsmanagement
der Wirtschaftskammer 00.

,,Du kannst was“ ist ein Projekt von Wirtschafts-
kammer 00 und Arbeiterkammer 00, finanziert
durch das Land 00.

Monika Sohneg, Trainerin, Fachexpertin und
WKO Priiferin zum Beruf "Koch/Kochin®

Kontakt und weitere Informationen:
Firmenausbildungsverbund 00, office@favooe.at, 0732-330734-4097, https://www.favooe.at
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BRANCHENSERVICE

TOURISMUS-LEHRLINGE
UBERZEUGEN BEI DEN
JUNIORSKILLS 00

Die JuniorSkills 00 waren ein voller Erfolg: Chiara Gollner, Marlena Kirchhofer
und Philip Lemmerer sind die neuen Landessieger:

Knapp 40 Lehrlinge nahmen teil, 21 qualifizierten sich  ,,Die Teilnehmer:innen zeigten herausragendes Konnen

flir den Hauptbewerb in Rezeption, Restaurant und Ki-  und Leidenschaft fiir ihre Berufe. So beweisen sie, wie

che, der am 29. und 30. Oktober im WIFI Linz stattfand. viel SpaB eine Karriere im Tourismus macht®, sagt Gerold
Royda, 06. Tourismus-Spartenobmann.

ZER ; : i L
~ v A A 4
ONOMIE F 8 T 4 E N4 2

R ol

o ; Ko o = -
- / v 1727 1 Plote ‘\i\‘ ,l',! y
> o AT juniorSkills 258

OBERDSTERREICH

Die Top-Vier der drei Kategorien nehmen beim CulinaryArtFestival der hotspots teil.
Zusatzlich werden einige der Bestplatzierten Testimonial unserer Imagekampagne 2024 und die drei
Sieger:innen prisentieren bei den ORF Servicetipps in 00 Heute ihren Lehrberuf im Fernsehen.
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ALLE TEILNEHMER:INNEN DES R Eben;
HAUPTBEWERBES IM UBERBLICK NOMIE Telif
(TELLERIE U - - W& § f T3 ety

. Www.bs.

y - \\ N
VORNAME NACHNAME LEHRBETRIEB Sieger Kiiche: Philip Lemmerer

Anastasiia Zaporozhchenko  Eurothermenresort Bad Schallerbach GmbH

Emanuel Muresan Hotel Aviva ****s Make Friends

Jakob Zach Eurothermenresort Bad Schallerbach GmbH

Max Mara Landgasthaus Zum Edji

Philip Lemmerer Landhaus zu Appesbach

Raphael Poik Herzstlick Haid (ARW Gastro GmbH)

Stefan Asbock Eurothermenresort Bad Schallerbach GmbH

Ebenzweie!

Thomas Simader Dunkelschwarz Gastro GmbH \& 4813 Alt
Tel. +43 (0) 7
www.bs-altmt

calner % Gastmnomiefaﬂ
7 W Hotel- und Gasteew!

1P
junior Slrk . Hotel- und Restaurad
il )

RESTAURANT

VORNAME NACHNAME LEHRBETRIEB

Wnrh /K

Anna Humer Parkhotel Stroissmiiller i Siegerin Restaurant: Chiarg Gollner
Anna Weissensteiner Groller Hospitality

Elias Steinbeil Gesundheitsresort Lebensquell Bad Zell

Helene Muhringer Eurothermenresort Bad Schallerbach GmbH

Marlena Kirchhofer Eurothermenresort Bad Schallerbach GmbH

Sarah Schoftner Hotel Guglwald

REZEPTION

VORNAME NACHNAME LEHRBETRIEB \ w:::'“ %

Gastrol

N ) Hatal- unet
Chiara Gollner Hotel Schwarzer Bar GmbH ‘J'Umqi,ms, rlena Kirchhofer
Leonie Pichler IKUNA Naturresort Siegerin Rezeption: M2
Nicolaj Schmuch Hotel Guglwald ' 7
Samuel Muhlberger GenieBerhotel Bergergut
Sophia Lindorfer Hotel Aviva ****s Make Friends
Theresa Hochreiter Hotel Mihlviertler Hof, Familie Geirhofer
Verena Schiitzenberger Gasthof zur Traube

INSIDER 7



BRANCHENSERVICE

SCHMANKERLWAHL 2024

Im Rahmen der Schmankerlwahl der  alle Gastronomiebetriebe Oberosterreichs ihr klassisches Schmankerl der ober-
Fachgruppen Gastronomie und Hotel-  Osterreichischen Wirtshauskiiche einreichen. Durch ein Online-Voting wurden
lerie der WKOO - gemeinsam mit den  die 6 Regionalsieger ermittelt. AnschlieRend wurde durch eine Fachjury auf
Oberdsterreich Nachrichten - konnten  Basis eines Kriterienkatalogs das beste Schmankerl Oberdsterreichs pramiert:

BRATKNODEL MIT SAUERKRAUT UND RAHMKREN

LANDESSIEGER & REGIONSSIEGER SALZKAMMERGUT:
f Wirt in der Spock in Neukirchen an der Vockla,
»,Bratknodel mit Sauerkraut und Rahmkren*

REGIONSSIEGER MUHLVIERTEL: REGIONSSIEGER LINZ: REGIONSSIEGER STEYR:

Wirtshaus zur Hofmihle, HausCafe, Ansfelden Gasthof Bauer in Steyr ,,Geflillte
Ottensheim, ,,Zartes Surschnitzel ,Filettopf a la HausCafe* Schweinsbrust mit Kartoffeln
mit Erdapfelsalat® und gemischtem Salat*

8 INSIDER



REGIONSSIEGER | onc
INNVIERTEL: G i
s otk o E.ierz:]sthl?f Mittendorfer, REGIONSSIEG
" ot ER WELS: Floriani
: anistubn in NuBbach

,»Roa - i
stbeef-Sandwich mit SiiBkartoffelpommes“

. ~ v
T - « ;
FAMILIE HARRINGER FAMILIE MIT\'ENDORFER C WINDISCHBAUER, V. GUTEN- REGINA UND ELISA TRAUNER MONIKA HATTINGER JURGEN ORGLER
Bratknodel mit sauerkraut omas Eiernockerl BERGER, M. KAZEMISABA Gefiillte schweinsbrust Filettopf a la HausCafe surschnitzel mit Erdapfelsalat
Gasthof Mittendorfer Roastbeef-Sandwich Florianstubn Gasthof Bauer HausCafe Wirtshaus zur Hofmiihle

Wirt in der spock

[») 00N PRT\SENTIEREN | GEWINNER DER SCHMANKERLROAS

Unterwegs Im kulinarischen Hoamatland zu den gchmankerin

Von Knodeln bis zu Fiernockerln: Die heimische Wirtshau vielfaltig wie Oberésterreich und begeistert Feinspitze

skiiche ist genauso

oberbsterreicmschen Wwirtshaus-
Kkiiche, die als Reisebegleiter far
die Seele fungieren?

Die oberi')sterreichische Wirts-
hauskiiche ist pekanntlich sO viel-

,Ein Mittagessen ohne Knoan is
nix, denn wenn man keinen Knd-
del isst, hat man den ganzen Tag

Hunger."“ ( Oben‘)’sterreichisches

Sprichwort tiber das heimische
Kulturgut, den Knddel)

VON PHILIPP BRAUN

OBEROSTERREICH. Hinsetzen, be-
stellen, zufrieden seufzen. Wohl-
fithlen. Es gibt kaum einen besse-
ren Ort, seine Seele auf Genuss-
urlaub zu schicken, als in den hei-
mischen Wirtshausern- Noch
dazu, wenn herzhafte Schman-
kerl aus Oberi‘)sterreich serviert
werden. Doch was sind eigentlich
die beliebtesten Schmankerl der

faltig wie das Land. Die OON und
die Fachgruppe Gastronomie der
wirtschaftskammer Oberoster-
reich suchten mit den Lesern die
beliebtesten Spezialitéten. Und
Zwar von jeder Region, in der die
OON mit einer Lokalredaktion
vertreten sind- Also Linz und Um-
gebung, Wels, Steyr, Salzkammer-

platzeins fiir den regionalen Klassiker:

Michael Nell, Martin Prinz, Gerold Royda, Thomas Mayr—Stockinger, schmankerl-
Bratknodel mit sauerkraut

Sieger Christoph, Ulrike und Johann Harringer, Stefan Praher, Philipp Braun

Bratknodeln, sauerkraut und immer mehr Junge die Traditions-

Rahmkren die Gesamtwertung. wirtshauser weiterfithren und
Neben dem Geschmack und dass die oberdsterreichische Ku-

dem Aufrechterhalten der Kultur linarik bei den Gastenund bei den
i Wirten sO beliebt ist.*

hob Wirtesprecher Mayr-Stockm—
ger einen weiteren wesentlichen
Ppunkt hervor: JMich freut es, dass

und Philipp Braun) den Sieger und
beurteilte nach  Optik, Ge-
schmack, Regional'nétsbezug SO~
wie kreativer Umsetzung.

Die Familie Harringer aus Neu-
kirchen an der yockla (Wirtin der
Spock) gewann mit gschmackigen

wihlte die Jury (Gerold Royda,
Stefan Praher, Thomas Mayr-Sto-
ckinger, Michael Nell, Martin Prinz

w Mehr lesen Sie im Lokalteil.

75 JAHRE HO
TELLERIE
FAMILIE PLATZER IN WEI?_ESR

GESELLSCHAFT

Der Bayrische Hof in Wels ist seit

1949 fest mit der Familie Platzer

verbunden. Seit der Ubernahm

des Gasthauses hat sich das Hau:
dank der Ideen und Kreativitat
der Familie standig weiterentwi
ckelt. Generationen haben da:;
Hotel gepragt: Seniorchef Hel-
mut Platzer organisierte beliebte
Eve'nts wie das ,,Ackern“ und en-
gagierte sich fir die Stadt, wah-
r(-?-nd Tochter Alexandra sei,t 2021
die Leitung iibernommen hat

v.l.: Spartenobm -
an hon
n Gerold Royda, Bezirksstellenleiter ThomasB indl
rindl,

Spartengeschdiftsfii

tsfiihrer Stefan P

. rah .
gratulieren herzlich zum Jubildum er und Welser Wirtesprecher Josef Bauer

INSIDER 9
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THEMENSERIE: BEST PRACTICE

VOM AUSGEZEICHNETEN
LEHRLING ZUR ERFOLGREICHEN
UNTERNEHMERIN - VON DER
LEHRLINGSAUSBILDNERIN

ZUR HOTELMANAGERIN

Die Tourismus- und Gastronomiebranche bietet ambitionierten Nachwuchskrdften
vielfdltige Karrierewege und Moglichkeiten zur Selbstverwirklichung. Ein aufer-
ordentliches Beispiel daftir prdsentieren wir in diesem Bericht.

Caroline Schiffner startete ihre Lehre im Park Inn by Ra-
disson Linz, wo sie von ihrer Lehrlingsausbildnerin Ro-
mana Gschwendtner betreut und gefordert wurde. Mit
Talent und Engagement nahm Caroline 2017 an den Ju-
niorSkills fir Lehrlinge in der Gastronomie und Hotelle-
rie teil, und gewann eine bei den Staatsmeisterschaften
eine Goldmedaille im Bereich Rezeption. Diese Auszeich-
nung zeigte frith ihr Potenzial und ihre Leidenschaft fur
die Branche.

Die Jahre nach ihrem Lehrabschluss nutzte Caroline,
um wertvolle Berufserfahrungen zu sammeln und ihren
Traum zu konkretisieren. 2021 war es dann soweit: Ge-
meinsam mit ihrer Schwester griindete sie das Start-up
Carophie. Dabei nutzten die beiden Schwestern die Di-
gital Starter-Forderung der Wirtschaftskammer Oberos-
terreich, die ihnen den Weg in die Selbststandigkeit er-
leichterte. In ihrem Laden bieten sie nicht nur Deko- und
Geschenkartikel an, sondern auch ein passendes kulina-

Caroline Schiffner bei den
JuniorSkills 00 und mit ihrer
damaligen Lehrlings-
ausbildnerin Romana
Gschwendtner bei den
JuniorSkills Austria 2017



WIFI KURSE

8478 FOOD AND WINE MATCH

Entwickeln Sie die notwendige Sensorik, um

risches Angebot aus Kiiche und Keller. mus und einem klaren Ziel kommen kann. eine perfekte Synergie zwischen Gerichten
Eine perfekte Mischung aus Kreativitat Caroline Schiffner und Romana und korrespondierenden Weinen zu erlangen.
und Unternehmergeist. Gschwendtner sind hervorragende Bei- Erforschen Sie Aromen und Texturen, um die

besten Weinpaarungen fiir eine Vielzahl von

spiele fir den Wert der Lehrlingsaus-
Speisen zu finden.

Auch die Karriere ihrer ehemaligen Aus-  bildung in der Tourismusbranche. Vom
bildnerin Romana Gschwendtner verlief  ausgezeichneten Lehrling zur erfolgrei- TERMIN: 28.03.2025
erfolgreich. |hr Einsatz und ihre Fih- chen Unternehmerin - von der Lehrlings- ORT: WIFI LINZ
rungsstarke wurden 2022 offiziell be- ausbildnerin zur Hotelmanagerin. Solche KOSTENBEITRAG: € 195,-
lohnt, als sie zur General Managerin des Karrieren zeigen, dass in der Tourismus-

Park Inn by Radisson Linz ernannt wurde.  und Gastronomiebranche viele Tiiren of-

Beide Frauen zeigen, wie weit man mit fenstehen, und dass Talent und Einsatz

einer fundierten Ausbildung im Touris-  zu groBen Erfolgen fiihren kdnnen.

8423 HYGIENE-RICHTLINIEN
FUR DIE GASTRONOMIE

Schulung nach Leitlinien des Bundesministe-
riums. HACCP wurde als Qualitatssicherungsin-
strument als Gesetz eingerichtet und soll Pra-
ventivmaBnahmen fiir den Gesundheitsschutz
der Konsument:innen einleiten.

TERMIN: 03.02.2025
ORT: WIFI STEYR
KOSTENBEITRAG: € 145,-

1048 ENGLISCH A1 - ENGLISCH
FUR GASTRONOMIE, HOTELLERIE
UND REZEPTION

In diesem Intensivseminar wird lhnen ein
Grundwortschatz fiir die Bereiche Gastro-
nomie, Hotellerie und Rezeption vermittelt.
Das Seminar setzt keine oder nur geringe Vor-
kenntnisse voraus.

TERMIN: 25.02.2025
ORT: WIFI GMUNDEN
KOSTENBEITRAG: € 315,-

. Caroline trifft die nunmehrige Hotel-
A . direktorin und ihre damalige Ausbildnerin
j Romana Gschwendtner. Spartengeschdfts-
flihrer Stefan Praher gratuliert zum unter-

nehmerischen Erfolg herzlich.
ANMELDUNGEN

WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE

. T 05-7000-7053

EAEI= E unternehmerakademie@wifi-ooe.at
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Impressum Abschiefiend wiinschen wir lhnen

EIGENTUMER,HERAUS-

GEBER & VERLEGER: ein erfolgreiches Weihnachtsge-

Wirtschaftskammer Oberosterreich . . - .
Fachgruppen Gastronomie & Hotellerie h —~ t b l h W h _
4020 Linz, Hessenplatz 3 SC af ) eln es’nn ’C es e’

T 05 90 909 DW 46 13

nachtsfest, sowie einen guten
Start in das Jahr 2025!

REDAKTION:
Mag. Stefan Praher, MBA
Michaela Hélzl, MA

DRUCK:

DIREKTA - Print & Mailing Factory
Petzoldstrasse 6, 4020 Linz

Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.

Service-Team

FACHGRUPPEN
SERVICE - TELEFON
05 90 909 - DW

Mag. Stefan Praher, MBA - 46 00
Michaela Hélzl, MA - 46 01
Ingrid Folsner -46 11
Anna Kuttner -46 13
Fax -46 19
E-Mail

Alle Ausgaben des Gast & Wirt
Insider finden Sie auch unter:

OSTERREICHISCHE POST AG
MZ 022030686 M
WKOO, HESSENPLATZ 3, 4020 LINZ

W K| O fu

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH
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