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VORWORT

Bei den JuniorSkills 00 der Fach-
gruppen Gastronomie und Hotelle-
rie haben die oberosterreichischen
Lehrlinge die Moglichkeit, ihr Kon-
nen unter Beweis zu stellen. Doch
die JuniorSkills Oberdsterreich sind
nur der Anfang einer aufregenden
Wettbewerbskaskade: Die besten
Talente des Landeslehrlingswett-
bewerbs qualifizieren sich fiir das
Culinary Art Festival der "hotspots"
und bekommen somit eine weitere

Chance, lhre Fahigkeiten vor einer
breiten Offentlichkeit aufzuzeigen.

Fir die erfolgreichsten Talente geht
die Reise sogar weiter: Sie diirfen an
den JuniorSkills Austria teilnehmen
und sich auf nationaler Ebene mit
den besten Nachwuchskraften des
Landes messen.

Daruiber hinaus werden die Teilneh-
mer:innen der JuniorSkills Austria
die Testimonials fiir unsere Lehr-

lingskampagne und reprasentieren
somit die einzelnen Lehrberufe der
Gastronomie und Hotellerie in ganz
Oberosterreich.

Wir sind stolz auf unsere talentier-
ten Lehrlinge in Oberosterreich und
freuen uns bereits jetzt auf die Ju-
niorSkills 00 am 24. und 25. Oktober
2024.

Mehr Infos zu den Lehrlingswettbe-
werben finden Sie auf Seite 14 und 15.
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Forderaktion des Veranstalterverbandes.

Im Zeitraum von Oktober bis Dezember 2024 konnen
15 interessante LIVE-Musikveranstaltungen in Gastro-
nomiebetrieben mit € 250,-- durch-den Veranstalter-
verband 00 gefordert-werden."Musikveranstaltungen
auch im Advent oder.zu Silvester.mit lebender Musik
OHNE Eintritt - egal ob Friih- oder Dammerschoppen,
Tanzveranstaltung oder Diskoabend - kdnnen unter
dieser Aktion die-Forderung erhalten.

Bei Bewerbung.-der:Veranstaltung ist das Logo des
Veranstalterverbandes zu.verwenden.

Name / Betrieb

Adresse

Mobilnummer

Musik im Gasthaus:

Datum der Veranstaltung

E-Mail-Adresse (fiir die Ubermittlung des Logos des
Veranstalterverbandes)

Ich plane folgende Veranstaltung - Art der Veranstaltung - Beschreibung (Friih- oder Dimmerschoppen,
Tanzveranstaltung usw., Motto, ...) und beantrage dafiir die Forderung in der Hohe von € 250,--

»MUSIK IM GASTHAUS*

Auf die Forderung besteht kein Anspruch. Die Rei-
hung der Antrage und Gewahrung der Forderung er-
folgt nach Zeitpunkt der vollstandigen Erfullung aller
Kriterien.

Im Sinne einer moglichst breiten und fairen Auftei-
lung geht die Forderung nur an Gastronomiebetrie-
be, bei denen keine Grundumlage in den betroffenen
Branchen offen ist und welche im Jahr 2024 noch
keine Fordermittel erhalten haben.

A~

VERANSTALTERVERBAND

Musik (lebende Musik - Hinweis: DJ’s sind ausgenommen!) - bitte Angaben der Musiker bzw. Art der Musik:

ACHTUNG: Der Antrag auf Forderung ist zwingend vor Durchfiihrung der Veranstaltung zu stellen. Bei der Bewerbung der
Veranstaltung durch Plakate, Flyer, etc. ist die Verwendung des Logos verpflichtend. Sie erhalten eine elektronische Version

des Logos gemeinsam mit lhrer Forderzusage.

Ich stimme zu, dass meine Daten im Rahmen der Aktion ,,Musik im Gasthaus“ verarbeitet werden.

Datum

Unterschrift




INTERESSENVERTRETUNG

SCHMANKERLWAHL:
BESTES WIRTSHAUS-
SCHMANKERL EINREICHEN
UND GEWINNEN!

Heuer veranstalten die OONachrichten gemeinsam mit den  Durch die Einteilung in 6 Regionen (Linz+Umgebung,
Fachgruppen Gastronomie und Hotellerie erneut eine Sch-  Wels+Umgebung, Steyr+Umgebung, Salzkammergut, Mihl-
mankerlwahl. Hierbei wird das ,beliebteste Schmankerl  viertel und Innviertel), soll die Vielfalt der oberosterreichi-
der oberosterreichischen Wirtshauskiiche* gesucht. schen Kiiche aufgezeigt werden.

+ ES KONNEN NUR WARME SPEISEN ALS WIRTSHAUS-SCHMANKERL BERUCKSICHTIGT WERDEN
+ DURCH DAS ONLINE-VOTING WERDEN SECHS REGIONALSIEGER:INNEN GEKURT

+ EINE FACHJURY KURT DANN AUS DIESEN SECHS REGIONALSIEGER:INNEN EINE/N GESAMTSIEGER:IN

WIE KANN ICH AN DER SCHMANKERLWAHL TEILNEHMEN?

0 SEIT DEM 02.09.2024: JEDER BETRIEB KANN SEIN SCHMANKERL ONLINE EINREICHEN
e 03.10.-23.10.2024: LAUFZEIT DES ONLINE PUBLIKUM-VOTINGS

e MITTE NOVEMBER: DIE FACHJURY TESTET DIE REGIONALSIEGER:INNEN UND KURT GESAMTSIEGER:IN

UNTER ALLEN VOTING-TEILNEHMER:INNEN WIRD PRO REGION EINE SCHMANKERL-PARTY

IM WERT VON 250€ (EINLOSBAR BEIM REGIONALSIEGER:IN-BETRIEB) VERLOST.

Mit dem im Insider beiliegenden Plakat konnen Sie in lhrem Betrieb Werbung fir das Schmankerl-Voting machen.

Jetzt Schmankerl einreichen: https://www.nachrichten.at/aktionen/schmankerlwahl/einreichen/

INSIDER 5
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AB 1.1.202

INTERESSENVERTRETUNG

PFAND AUF
GETRANKE

BESTIMMTE
{ERPACKUNGI

Ab dem 1. Januar 2025 mUsse%;r Einweggetrdnkeverpackungen aus Kunststoff und
Metall (meist PET-Flaschen un{cj Dosen) mit einem Pfand von 25 Cent versehen wer-
den. Ausgenommen sind Milchverpackungen und Tetrapacks.

WER IST BETROFFEN?

Alle, die gewerbsmaRig Getranke in diesen Verpackungen
verkaufen, missen von ihren Kunden ein Pfand in Hohe
von 25 Cent pro Verpackung einheben. Der Pfandbetrag
wird im Namen der zentralen Stelle verwaltet und ist

BEISPIEL: Eine/ein Wirstelstandbetreiber:in kauft Ge-
tranke in PET-Flaschen und zahlt ein Pfand von 25 Cent
pro Flasche. Beim Verkauf an Kund:innen wird zusatzlich
zum Preis der Flasche ein Pfand von 25 Cent erhoben.
Die/Der Betreiber:in kann das bereits bezahlte Pfand
zurlickerhalten, wenn die Flasche zuriickgegeben wird.

0]

https://bit.ly/FAQ-Einwegpfand

nicht umsatzsteuerpflichtig. Das bedeutet, die 25 Cent
Pfand sind nicht steuerbare Umsatze und missen separat
vom Entgelt auf Rechnungen angefiihrt werden.

Der Differenzbetrag, der durch nicht zuriickgebrachte
Verpackungen (,,Pfandschlupf®) entsteht, bleibt bei der
zentralen Stelle und wird fur das Sammel- und Verwer-
tungssystem verwendet, unterliegt jedoch ebenfalls
nicht der Umsatzsteuer.

Weitere Informationen finden Sie unter FAQ zum Einwegpfand und Pfandsystem



Service
Attraktive
Arbeitgeber

BRANCHENSERVICE

STEIGERN SIE IHRE
ARBEITGEBER:INNEN-ATTRAKTIVITAT!
BEST-PRACTICE-BEISPIEL:
DACHSTEINKONIG - FAMILUX RESORT

Eine hohe Arbeitgeber:innen-Attraktivitdt macht Ihr Unternehmen nicht nur fiir
neue Talente interessant, sondern sorgt auch dafiir, dass Ihre aktuellen Mitarbei-
ter:innen zufrieden bleiben und sich langfristig an Ihr Unternehmen binden.

Das Dachsteinkonig - Familux Resort, eines von insge-
samt der 4 innovativsten Familienhotels Europas, hat
erfolgreich das Beratungsangebot , Attraktive Arbeitge-
ber“ der WKOO genutzt. Durch Impulsgespriche und die
Zusammenarbeit mit der Personalagentur und Forder-
partner Vortura Soloutions konnte das Unternehmen ge-
zielt an seiner Arbeitgeber:innen-Attraktivitat arbeiten.

WAS WURDE ERREICHT?

« Erhohung der Sichtbarkeit: Optimierung der
Online-Prasenz und Employer Branding-Strategien.

» Professionelle Betreuung und Kreierung von
Videocontent fir das interne und externe

Marketing.
« Schnittstellenanbindung an das Recruiting Modul ,Gerade in Zeiten von iiberschwemmenden
und top Analyse der Bewerbungen. Marketingagenturen, haben wir durch die

Unterstiitzung der WKOO einen Top Part-

ner in Sachen Employer Branding gefunden.
Dank dieser MaBnahmen konnten die Familux Resorts Auch durch die professionelle Begleitung und
ihre Bewerbungen innerhalb von 2 Monaten nachweislich ~ Abwicklung der Forderungen, konnten wir zu
steigern. einer schnellen Entscheidung kommen".

Julia Reingruber, Familux Resorts
NUTZEN SIE UNSER ANGEBOT

Unser Service ,Attraktive Arbeitgeber“ bietet kosten-
lose Beratungen an, die entweder personlich in lhrem
Betrieb, online oder in den Bezirksstellen stattfinden.
Erfahren Sie, was lhren Arbeitsplatz attraktiver macht
und erhalten Sie praktische Tipps zur Verbesserung.
Nutzen Sie die Gelegenheit, um Ihr Unternehmen noch
attraktiver zu gestalten!

geber

INSIDER 7
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BRANCHENSERVICE

SERVICEANGEBOT DER
FACHGRUPPE

Um lhnen den betrieblichen Ablauf etwas zu
erleichtern, stellen Ihnen die Fachgruppen Gastro-
nomie und Hotellerie einige Materialien zur
Verfligung. Sie kénnen diese jederzeit gerne

per E-Mail an gastronomie@wkooe.at oder unter
05-90909-4611 bestellen.

BRANDSCHUTZBLATT

Soll Ihren Gasten eine Anleitung zum Verhalten im Brandfall sein
(3-sprachig: Deutsch, Englisch, Franzosisch) Format: A4

Lieber Gast! Fur eine bessere Umwelt:

@ Handtucher auf dem Boden heifit:
,Bitte austauschen!”

® Handtucher zurtick auf den Halter bedeutet:
JIch benutze sie ein weiteres Mal*

BADEZIMMERAUFKLEBER

Hinweisaufkleber fir Gastezimmer in funf Sprachen
(Deutsch, Englisch, Franzosisch, Italienisch und Tschechisch)
Diese haben den umweltschonenden Umgang mit Bade-

und Handtiichern zum Inhalt. GréBe: 12 x 17,5 cm

Dear Guest! For a better environment:
@ Towels on the floor means: ,Please change!*
® Towels back on the rail means:

NIl use them again

Cher Client!

Pour un meilleur environnement:

® Les serviettes par terre, cela signifie:
.Changez les, s.v.p.*

@ Les serviettes remises sur les porte-
serviettes, cela signifie: .Je les réutilise”

Gentile Cliente!

Per un ambiente migliore:

@ Asciugamani per terra significa:
.Per cortesia, cambiarli!”

.Asm;gamaLm rimessi suluporlaﬁciugamam G A S R o 0 G S C
significa: ,Li usero’ un'altra volta* T N M I E U T H E I N E
Vézeni hosté! Pro ochranu okli:

@ Rutniky na zemi znamenaji:
JProsim vymeénit!*

Ein Service von Gast&Wirt | Hessenplatz 3 | 4020 Linz

Bitte abziehen und im Bad auf Spiegel oder Fliesen kleben.
Telefon 05-90909-4611 oder -4613 | tourismusl@wkooe.at

O R ratmik e pnont Vorgedruckte Gutscheine im Wert von: €10,- / €20, und €50,-
Uncerer M‘V/ WP/Z; oo A sind erhaltlich (Blocke zu je 30 Stuck).

00 SPERRSTUNDENVERORDNUNG S CCTEIVERORONNG )

Vordrucke zur 00 Sperrstundenverordnung im Format A4. e
Deatuart Asspermunds  Spemiance
HINWEIS ALLERGENE L —
Aufkleber im Format A5 und A4 mit dem Inhalt: Lieber Gast! Informati- oz
O m Poras | fesigengren Spavaeten. genen nicrt fr 89 Necnt vom 31 Desemoar rum 1 Jnner
onen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglich- Vg
keiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service- 55
Ge e Gorerengrg Sonencen, witwens O Jwwsumes rweonen en \esgregn Spe.
mitarbeiter:innen. = e s :
o s
e s

R o I ST S RS



BRANCHENSERVICE

TANZKURSE AUSSERHALE

DER TANZSCHULE

Die 00. Tanzschulbetreiber:innen bieten auch auBerhalb
ihrer Tanzschulen ein breites Angebot an verschieden
Tanzkursen an, wie zB Tanzen im Gasthaus, Tanzcoa-

ching im Hotel, Tanzkurs am Schiff fiir Touristen. Folgen-

de Tanzschulbetreiber:innen konnen gerne kontaktiert
werden, wenn Sie in lhrem Betrieb Tanzkurse fiir lhre
Kunden anbieten mochten:

TANZSCHULE ANSPRECHPARTNER:INNEN | ADRESSE E-MAIL TELEFONNUMMER

Tanzschule
Dietachmayr

Tanzschule
Tanz & More

Tanzschule
Dancing World

Tanzschule
Leo Leitner

Citydance
Meissner

Tanzschule Gerald
Pfeiffer

7-Dance!
Die Tanzschule
GmbH

Mobile Tanzschule

tanz-eins

Wolfgang Dietachmayr

Werner Dietrich

Alexander Kreissl

Leopold Leitner

Mario Meissner

Gerald Pfeiffer

Julia PostImayr

Bernhard Priihlinger

Linzer StraBe 24,
4490 St. Florian

Aubdckplatz 6,
4820 Bad Ischl

GalvanistraBe 4,
4040 Linz

MartinistraBe 15,
4060 Leonding

Paul-Hahn-StraBe 1,
4020 Linz

SchumpeterstraBe 3,
4040 Linz

SchonauerstraBe 7,
4400 Steyr

AustrafBe 7,

4552 Wartberg a. d. K.

dancing@dietachmayr.at

office@tanzandmore.at

office@dancingworld.at

leo.leitner@aon.at

office@citydance-meissner.at

office@tanzschule-pfeiffer.at

office@7-dance.at

bernhard@tanz-eins.at

0676/9388828

0664/4534699

0732/207200

0664/4240505

0732/710303

0680/3331123

0676/9662000

07252/98263

0650/570 26 53

Alle 00. Tanzschulen finden Sie im Firmen A-Z: www.firmen.wko.at/tanzschule/oberdosterreich

INSIDER 9
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GESELLSCHAFT

JUBILAUMSFEIER FUR
FAMILIE DANGL UND DEREN
TRADITIONSHOTEL WOLFINGER

Das traditionsreiche Hotel Wolfinger am Linzer Hauptplatz feierte kiirzlich fiinf
bedeutende Jubilden:

« Vor 250 Jahren wurde das Haus erstmals urkundlich erwahnt.

e Vor 115 Jahren begann Familie Dangl ihre Reise in die Gastronomie.

o ,Seniorchef“ Gerhard Dangl feierte seinen 75. Geburtstag.

e Vor 50 Jahren iibernahm Familie Dangl das Hotel Wolfinger.

o Seit 10 Jahren fiihren Willi und Elke Dangl, die jlingste Generation,
das Hotel erfolgreich.

Zu diesem Anlass Uberreichten Bezirksstellenobmann Klaus Schobesberger und Obmann der Fachgruppe Hotellerie
Michael Nell eine Urkunde der WKO Oberosterreich zum 115-jahrigen Unternehmerjubilaum.




GESELLSCHAFT

BUNDESWETT-
BEWERB DER POLY-
TECHNISCHEN SCHULEN

Der Bundeswettbewerb Tourismus der Polytechnischen  erfolgreichen Teilnehmer:innen seine Anerkennung aus-
Schulen fand kurz vor den Sommerferien in der Berufs-  sprach und dabei auf die Bedeutung gut ausgebildeter
schule Altmiinster statt. Bei der Siegerehrung war auch  Fachkrafte im Tourismus hinwies.
Spartengeschaftsfiihrer Stefan Praher vertreten, der den

PACHTER:IN FUR DIE "WASCHRUMPL' GESUCHT!

UNSERE ARA GEHT ZU ENDE - NUN IST ES AN DER ZEIT DIESE
RAUMLICHKEITEN WIEDER MIT LEBEN ZU FULLEN.

o Kiiche: Aufwarmkiiche vorhanden
e Nutzflache: Gesamt ca. 150m?
o Fassungsvermogen: max. 250 Personen

Die ,Waschrumpl“ ist ein PUB in der Gemeinde
Aichkirchen, Bezirk Wels Land. Die Errichtung
erfolgte im KellergeschoB des bereits bestehen-
den Gasthauses, im Jahr 1997. Das Lokal befin-
det sich in einem sehr guten Allgemeinzustand.
Die technischen Einrichtungen sind alle funkti-
onstlichtig. Detailabstimmung ist bei einem per-
sonlichen Besichtigungstermin maoglich.

KONTAKT: Hofwimmer Martin, 0680 / 3215 321 oder info@waschrumpl.at

Weitere Infos zum Projekt findet ihr auf www.waschrumpl.at INSIDER 11
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GESELLSCHAFT

STOLZ AUF DIE
ABSOLVENT:INNEN UND
SCHULER:INNEN DER
TOURISMUSSCHULEN

Bei den Uberreichungen der Abschlusspriifungszeugnisse  Spartengeschiftsfiihrer Stefan Praher vertreten. Sie sind
und diversen Projekten der oberosterreichischen Touris-  stolz auf die Schiiler:innen und Absolvent:innen und
musschulen waren auch Spartenobmann Gerold Royda, freuten sich besonders dariiber, dass einige davon dem
Gastronomieobmann  Thomas Mayr-Stockinger und  Tourismus treu bleiben wollen.

4 w‘ S :
Abschlussfeier 3HFS
2021- 2024



WIFI KURSE

GESELLSCHAFT

8429 KALKULATION UND
KENNZAHLENERMITTLUNG
IN DER GASTRONOMIE UND
HOTELLERIE

5 O O J H R E S H F Sie lernen worauf es wirklich ankommt, und
° wie Sie mit angemessenem Aufwand Kiiche,
R A H O F E R ° E I N F E S I Keller und Logis richtig kalkulieren. Nach

diesem Seminar konnen Sie die Kalkulati-

FUR TRADITION o e et
UND KULINARIK o

KOSTENBEITRAG: € 250,-

8423 HYGIENE-RICHTLINIEN
FUR DIE GASTRONOMIE

Schulung nach Leitlinien des Bundesministeri-
ums. HACCP wurde als Qualitatssicherungsin-
strument als Gesetz eingerichtet und soll Pra-
ventivmaBnahmen fur den Gesundheitsschutz
der Konsument:innen einleiten.

TERMIN: 02.12.2024
ORT: WIFI BAD ISCHL
KOSTENBEITRAG: € 145,-

Die Wirtschaftskammer Oberosterreich ehrte kiirzlich den Gasthof Rahofer fiir sein
beeindruckendes 500-jahriges Bestehen. Seit seiner ersten urkundlichen Erwahnung
im Jahr 1524 wird das traditionsreiche Haus heute in vierter Generation von der
Familie Rahofer gefiihrt.

130 JAHRE WIRTEFAHNE st rooo ano wine marc
I M B E Z I R K B R A U N A U Entwickeln Sie die notwendige Sensorik, um
eine perfekte Synergie zwischen Gerichten

und korrespondierenden Weinen zu erlangen.
Erforschen Sie Aromen und Texturen, um die

besten Weinpaarungen fiir eine Vielzahl von
Speisen zu finden.

TERMIN: 28.03.2025
ORT: WIFI LINZ
KOSTENBEITRAG: € 195,-

ANMELDUNGEN
WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE

Die Wirtefahne im Bezirk Braunau steht seit iiber einem Jahrhundert als Symbol fiir .

Tradition, Gemeinschaft und die Starke der Gastronomiebetriebe im Bezirk Braunau. WK[O= 0570007053
Anlasslich des 130-jahrigen Jubilaums fand im Gasthaus Berger in St. Peter am Hart

eine Festveranstaltung mit Fahnenweihe und Innviertler Festmeni statt.

E unternehmerakademie@wifi-ooe.at

INSIDER 13



14 INSIDER

BEST PRACTICE

THEMENSERIE: BEST PRACTICE

LEHRLINGSWETTBEWERBE

DER FACHGRUPPEN
GASTRONOMIE & HOTELLERIE:
EIN SPRUNGBRETT FUR DIE
ZUKUNFT UNSERER LEHRLINGE

Die JuniorSkills 00 und JuniorSkills Austria bieten angehenden Fachkrdéften im
Tourismus eine einzigartige Gelegenheit, ihr Kénnen zu zeigen und wertvolle
Erfahrungen zu sammeln. Gerold Royda sprach mit Rupert Fuchs-Eisner vom
Hubertushof und der Familie Aichinger vom Restaurant DAS BRAU iiber die
Bedeutung dieser Wettbewerbe und die Erfolge ihrer Lehrlinge.

Fiir Rupert Fuchs-Eisner waren die Lehrlingswettbewer-
be ein groBer Erfolg. Besonders stolz ist er auf Christina
Wiirfel, die bei den JuniorSkills 00 brillierte und an-
schlieBend bei den JuniorSkills Austria die Goldmedaille
gewann. ,,Der Wettbewerb war eine groBartige Gelegen-
heit fir Christina, um sich weiterzuentwickeln. lhr Ta-
lent und Ehrgeiz kamen dabei besonders zur Geltung“, so
Fuchs-Eisner. Er fligt hinzu: ,,Ich finde die Lehrlingswett-
bewerbe groBartig und bin dankbar fiir die Moglichkeit,
unsere Lehrlinge dort zu prasentieren.*

»Ich finde die Lehrlingswettbewer-
be grofiartig und bin dankbar fiir
die Moglichkeit, unsere Lehrlinge

dort zu prdsentieren.

Rupert Fuchs-Eisner

GASTRONOMIE
OTEI.LERIE
w‘{/ ww
Christina A
Goldmedaille

,Koéchin” Stoats- |
melsterschaft

Gasthof & Restaurant
Hubertushof

..und jetzt du!




GASTRONOMIE

OTELLERIE

Florian

Vizestaats-

. . |  meister
,Wettbewerbe motivieren die Lehr- | ,,Koch"

linge und tragen zur Imagepflege
des Berufsstandes bei. Es ist immer | Restaurant Dos Brau
wieder beeindruckend zu sehen, wie
Teilnehmer nach solchen Erfolgen
noch motivierter sind und ihre Aus-
bildung mit gréfierer Begeisterung
abschlieflen. “

hotelgastroijobs

Familie Aichinger

Auch im Restaurant DAS BRAU gibt es Grund zum Feiern:
Florian See wurde Landesmeister bei den JuniorSkills 00
und erreichte bei den Staatsmeisterschaften in Klagen-
furt den Titel des Vize-Staatsmeisters. ,Wettbewerbe
motivieren die Lehrlinge und tragen zur Imagepflege des
Berufsstandes bei. Es ist immer wieder beeindruckend
zu sehen, wie Teilnehmer nach solchen Erfolgen noch
motivierter sind und ihre Ausbildung mit groBerer Be-
geisterung abschlieBen,” betont die Familie Aichinger.

Die JuniorSkills 00 und die nationalen Wettbewerbe
unterstreichen die Bedeutung solcher Plattformen fiir
die berufliche Ausbildung im Tourismus. Die Erfolge
von Christina und Florian sind nicht nur personliche Tri-
umphe, sondern auch ein Beweis fiir die hohe Qualitat
der Lehrlingsausbildung in Oberosterreich.

INSIDER 15
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