
DAS HYGIENETOOL IST FÜR SIE KOSTENLOS, ERSPART ZEIT UND IST

EINFACH ZU BEDIENEN. NACH ERFOLGREICHEM ABSCHLUSS

ERHALTEN SIE UND IHRE MITARBEITER:INNEN EIN ZERTIFIKAT,

WELCHES IHRE JÄHRLICH VERPFLICHTENDE SCHULUNG

DOKUMENTIERT UND AUCH BEI EINER KONTROLLE VORGELEGT

WERDEN KANN. 

ZUM TOOL: WWW.HYGIENESCHULUNG.AT 

DAS TOOL ENTHÄLT VERSCHIEDENE, AUF DIE JEWEILIGE BRANCHE

SPEZIFISCH ABGESTIMMTE MODULE. DER VORGESETZTE WÄHLT

SELBST AUS, WELCHE MODULE NUN WIRKLICH RELEVANT SIND UND

KANN DEN FORTSCHRITT JEDERZEIT EINSEHEN.

DIE INHALTE WERDEN DEN MITARBEITER:INNEN DURCH KURZE

VIDEOS UND PRÄSENTATIONEN LEBENDIG ÜBERMITTELT UND DAS

ERLERNTE WISSEN WIRD ANSCHLIESSEND DURCH EINIGE MULTIPLE-

CHOICE-FRAGEN GEFESTIGT.

Hier geht`s zur 
Online-Hygieneschulung:

hier finden Sie die
Erklärungsvideos:

Einstieg
Vorgesetzter Mitarbeiter

Fragen zum Benutzerkonto?

Kontaktieren Sie bitte die WKO Serviceline:

 T 0800 221 221 E benutzerkonto@wko.at 

Fragen zum Hygienetool? Kontaktieren Sie bitte die

Lebensmittelakademie  T 0677 637 453 44 E info@lmakademie.at

Hygieneschulung - Online:
www.hygieneschulung.at 

DAS  LANDESGREMIUM OÖ DES LEBENSMITTELHANDELS HAT FÜR SIE EIN 

ONLINE TOOL ENTWICKELT,  WELCHES IHNEN UND IHREN

MITARBEITER:INNEN DIE JÄHRLICHE HYGIENESCHULUNG ERLEICHTERT.
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